RESTAURANT PEIXETERIA



HecepTHble
Vinos dulces

Moscatell d’Alexandria (cooperativa d’Espolla)
Moscatel de Alejandria

Garnatxa (Cooperativa d’Espolla)
Garnacha

Moscatell Ochoa

Moscatel de grano menudo

Apasionado de José Pariente
Sauvignon Blanc

Gewlirztraminer de Gramona
Vi de Glass - Vino dulce de frio

Lyric
Merlot

16 €

16 €

25€

28 €

30 €

49 €



TOMAIIIHUE ITECEPTHI

Postres de la casa

S167104HBIT KpaMOJI ¢ BAHVMIBHBIM 3aBapHBIM KPEMOM I IIIOKO/IATHOI KPOIIKON

Crumble de manzana con crema inglesa y chip de chocolate

IInpor n3 rpenkoro opexa «CaHTbATO» C KapaMeIU3NPOBAHHON THIKBOJ U BAHUIbHBIM
MOPO>KE€HHBIM, IPUTOTOB/IEHHBIM 110 CTAPOMY PELIeNTY

Tarta de Santiago de nueces con calabaza confitada a la naranja, kiwi y helado de vainilla

antigua

BpayHu u3 xakao ¢ 6e/1bIM HIOKO/IaloM ¥ PUCTAlIKaMU

Brownies de cacao con chocolate blanco y pistachos

Yuskelk ¢ AOMAaIllHVM Ma/IMHOBbIM COyCOM

Pastel de queso con cobertura de mermelada de frutos rojos casera

KaramoHcknit KpeM C IIOKO/Ia{HBIM MOPO>KeHHBIM, OMICKBUTOM VI JIETHVMM ATOJJaMU
Crema catalana con helado de chocolate, bizcocho esponjoso y frutos del bosque

3aned€HHasA ¢ pO30BBIM BMHOM TPyIIa C BAHMIbHO-JIOTYPTOBOJ ITAHHA KOTOV ¥ XPYCTAIINM
neyeHbeM
Pera al vino rosado con panna cotta de yogur y vainilla con galleta crujiente

[lloxonmagHoe cydrie ¢ aleTbCUHOBBIM COYCOM
Souftlé de chocolate con crema a la naranja

“Toppuxac” (crmajikyie IpeHKM) MapMHOBAHHBIE B alle/IbCUHE Y KOPHIie C MOPOXKEHHBIM U3
KPacHOTO BIHA
Torrijas marinadas a la naranja y canela con helado de vino tinto

Ko eltHbIiT Iy AYHBIN TYAVHT C «<KaPKUHBOIUC» (TPAAMUIMOHHBIMM KaTaIOHCKUM IIe4YeHbeM )

Flan de café o flan de huevo con carquinolis

7€

8 €

7€

7€

7€

7€

7€

7€

6€
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